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	BIOQUIMICA DOS PROCESSOS

	

	1. CARGA HORÁRIA: 54 aulas semestrais

	

	2. EMENTA: 

	Transformações bioquímicas em alimentos: alterações bioquímicas “ post mortem” de animais e peixes. Alterações bioquímicas pós-colheita de frutas e hortaliças. Enzimas importantes no processamento de frutas e hortaliças. Produção e aplicação de enzimas no processamento de alimentos. Imobilização de enzimas e sua aplicação em alimentos.
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