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	ANÁLISE ALIMENTOS II

	

	1. CARGA HORÁRIA: 90 aulas semestrais

	

	2. EMENTA: 

	métodos de análise de alimentos por cromatografia, espectrometria de massa, fluorimetria, espectrometria de absorção no visível, ultravioleta e infravermelho e espectrometria de emissão e absorção atômicas. 
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