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	NUTRIÇÃO E PROCESSAMENTO DE ALIMENTOS

	

	1. CARGA HORÁRIA: 36 aulas semestrais

	

	2. EMENTA: 

	Avaliação das perdas de nutrientes com a manipulação e processamento. Efeitos dos agentes físicos e químicos e dos processos no valor nutritivo dos alimentos. Efeitos do calor, frio, desidratação nas proteínas lipídeos, vitaminas e minerais. Fermentação, irradicação, uso de aditivos e outras metodologias tradicionais e emergentes e sua relação com a retenção de nutrientes. 
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