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	TECNOLOGIA DE AÇÚCAR E ÁLCOOL DE CANA

	

	1. CARGA HORÁRIA: 36 aulas semestrais

	

	2. EMENTA: 

	aspectos tecnológicos da cana-de-açúcar. Processos industriais de produção de açúcar: tipos, características e propriedades dos diferentes açúcares Tecnologia de produção de álcool , bebidas fermentadas e fermento-destiladas.  
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