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	LABORATORIO DE MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS I

	

	1. CARGA HORÁRIA: 54 aulas semestrais

	

	2. EMENTA: 

	Laboratório de Microbiologia: equipamentos, materiais e normas de segurança. Técnicas de preparo de lâminas e microscopia. Preparo de material e meios de cultura. Amostragem. Técnicas de cultivo e contagem microbiologia.Determinação da qualidade sanitária da água e de alimentos. 

	

	3. BIBLIOGRAFIA:

	ICMSF. Microorganismos de Los Alimentos: Ecologia Microbiana de Los Productos Alimentarios. Zaragoza: Acribia, 2001, v. 6.

ICMSF. Microorganisms in Foods 7: Microbiological Testing in Food Safety Management. New York: Plenum, 2002, 388 p.

SILVA, N. da et al. Manual de Métodos de Análise Microbiológica de Alimentos. 2. ed. São Paulo: Livraria Varela, 2001, 316p.


[image: image2.png]www fatecmarilia.edubr_ou www.centropaulasouza.spgov.br
‘av. Castro Alves, 62 - Bairro Somenzari - Marilia - SP
CEP 17506-000 - Te.1 (14) 34547540 - Fax: (14) 34547541






[image: image1.jpg][image: image2.png]