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	TECNOLOGIA DE FRUTAS E HORTALIÇAS

	

	1. CARGA HORÁRIA: 90 aulas semestrais

	

	2. EMENTA: 

	conservação de frutas e hortaliças com o emprego do frio, calor, secagem e desidratação, substâncias conservantes. Processamento de cereais, grãos oleaginosos, raízes e tubérculos e obtenção de alimentos à base de grãos.
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