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	BIOQUÍMICA DOS PROCESSOS

	

	1. CARGA HORÁRIA: 60 aulas semestrais

	

	2. EMENTA: 

	Transformações em alimentos processados: transformações bioquímicas em proteínas (alimentos protéicos como ovo, carne e leite), carboidratos (Reações de Maillard e caramelização), lipídeos (propriedades emulsificantes, alterações no sabor, peroxidação e rancificação) e vitaminas (preservação e oxidação). Alterações bioquímicas após a morte em animais e pós-colheita em frutas e hortaliças. Produção e aplicação de enzimas no processamento de alimentos.

	

	3. BIBLIOGRAFIA:

	RIBEIRO & SERAVALLI, Química de alimentos. Ed. Edgard Blucher, 2007.

FELLOWS, Tecnologia do Processamento de alimentos – princípios e prática. Ed. Artmed, 2006.

BOBBIO &BOBBIO. Química do processamento de alimentos. Ed. Varela, 2001.

MACEDO & PASTORE. Bioquímica experimental de alimentos. Ed. Varela, 2005.

NELSON & COX: Princípios de Bioquímica. Ed. Sarvier, 2006.

DEVLIN, Bioquímica com correlações clínicas. Ed. Edgard Blucher, 2007.

Bibliografia Complementar:

MARZOOCCO & TORRES. Bioquímica Básica. Ed. Guanabara Koogan, 2007.

STRAYER, L. Princípios de Bioquímica, Ed. Guanabara Koogan, 2004.

BOBBIO &BOBBIO. Introdução à química de alimentos. Ed. Varela, 2001. 
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