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	TECNOLOGIA DE AÇÚCAR E ALCOOL DE CANA

	

	1. CARGA HORÁRIA: 40 aulas semestrais

	

	2. EMENTA: 

	Aspectos tecnológicos da cana-de-açúcar. Processos industriais de produção de açúcar: tipos, características e propriedades dos diferentes açúcares Tecnologia de produção de álcool , bebidas fermentadas e fermento-destiladas.  

	

	3. BIBLIOGRAFIA:

	WARD, O.P. Biotecnologia de la fermentación. Zaragoza, Acribia, 1991, 274p.

MEADE, C.P.; CHEN, J.C.P. Cane Sugar Handbook. John Wiley & Sons, New York, 1977.

GRISWOLD, R.M. Estudo experimental dos alimentos, São Paulo, Ed. Universidade de São Paulo, 1972.

HOUGH, J.S. Biotecnologia de la cerveza y de la malta. Zaragoza: Editorial Acribia, 1990. 194p.

LEA, A.G.H.; PIGGOTT, J.R. Fermented beverage production. 2 ed. New York, Kluwer Academic, 2003. 432p.

MCNEIL, B.; HARVEY, L.M. Fermentation: a practical approach. Oxford, IRL Press, 1990. 226p.

PAYNE, J.H. Operações unitárias na produção de açúcar de cana. São Paulo: NOBEL, 245 p., 1989.

SCRIBAN, R. Biotecnologia. São Paulo, Editora Manole Ltda, 1985. 489p.

VARNAM, A.H.; SUTHERLAND, J.P. Bebidas: tecnología, química y microbiología. Zaragoza : Acribia, 1997. 487p.

Bibliografia Complementar:

CARDOSO, M.DAS G. (ed.) produção de aguardente de cana. 2 ed, Editora UFLA, 2006, 445p. 

MARQUES, A. et al.  Produção de açúcar. Depto de Agroindústria, alimentos e nutrição, Esalq/ USP. Apostila.  

AMORIM, H.V. Fermentação alcoólica: ciência e tecnologia. Ed. Fermentec, 434p. 2005. 

MARAFANTE, L.J. Tecnologia da fabricação do álcool e açúcar. Ícone editora, 1 ed, 1993.

DELGADO, A.A. elementos e tecnologia e engenharia do açúcar. Ed. Zanin S/A equipamentos pesados. 209p. 1977. 




[image: image2.png]www fatecmarilia.edubr_ou www.centropaulasouza.spgov.br
‘av. Castro Alves, 62 - Bairro Somenzari - Marilia - SP
CEP 17506-000 - Te.1 (14) 34547540 - Fax: (14) 34547541






[image: image1.jpg][image: image2.png]