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	BIOQUÍMICA DOS ALIMENTOS

	

	1. CARGA HORÁRIA: 100 aulas semestrais

	

	2. EMENTA: 

	Estudar as propriedades químicas e físicas da água e tampões. Estrutura das células e biomoléculas. Metabolismo das biomoléculas (proteínas, carboidratos, lipídeos e vitaminas). Importância e aplicações das biomoléculas nos alimentos e na Indústria alimentícia. Componentes bioativos e propriedades funcionais de fitoquímicos.
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