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	TECNOLOGIA DE FRUTAS E HORTALIÇAS 

	

	1. CARGA HORÁRIA: 60 aulas semestrais

	

	2. EMENTA: 

	Introdução ao processo de frutas e hortaliças. Aspectos da natureza e da composição das matérias-primas, quanto à conservação e geração de produtos, visando a qualidade nutricional e a maximização na utilização dos vegetais. Estudos sobre armazenagem desde as matérias-primas in natura até a embalagem do produto final.   
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