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	TECNOLOGIA DE MOAGEM E PANIFICAÇÃO

	

	1. CARGA HORÁRIA: 100 aulas semestrais

	

	2. EMENTA: 

	Moagem de cereais: teoria, operação, equipamentos e produtos. Amido e féculas: fabricação e equipamentos, modificações químicas. Conceito de farinhas compostas, enriquecimento e fortificação. Panificação: processos e equipamentos de operações convencionais e continuas. Para pães, biscoitos e massas alimentícias. Cálculos de rendimentos e custos industriais.
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