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	SERVIÇOS DE ALIMENTAÇÃO

	

	1. CARGA HORÁRIA: 60 aulas semestrais

	

	2. EMENTA: 

	Objetivos e classificação dos Serviços de Alimentação. Equipamentos básicos e projetos de Restaurantes de coletividades. Administração e controle de um serviço de alimentação. Processamento dos alimentos no âmbito da cozinha institucional.
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