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	MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS

	

	1. CARGA HORÁRIA:  60 aulas semestrais

	

	2. EMENTA: 

	relações dos microrganismos com os alimentos. Parâmetros intrínsecos e extrínsecos dos alimentos que influenciam a contaminação microbiana. Deterioração microbiana de alimentos. Microrganismos patogênicos veiculados por alimentos. Critérios microbiológicos para a avaliação da qualidade dos alimentos. Microrganismos indicadores. Métodos de conservação de alimentos: ajustes na temperatura, umidade, presença de oxigênio, radiações e agentes químicos.
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