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	LIMPEZA E SANIFICAÇÃO DE SUPERFÍCIES

	

	1. CARGA HORÁRIA: 40 aulas semestrais

	

	2. EMENTA: 

	Definição e Técnicas de Limpeza e Sanificação. Agentes de Limpeza e Sanificação. Monitoração da Higiene e Sanificação. Sistemas CIP e COP. Adesão e Formação de Biofilmes Microbianos. Pontos Críticos de Controle de Superfícies Limpas. Limpeza e Sanificação de Equipamentos e Instalações Frigoríficas. Limpeza e Sanificação de Veículos e Transportadores de Produtos Alimentícios.
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