Curso Superior de Tecnologia em Alimentos

FATEC Marilia
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| Estagio curricular: 240 horas a pariir do 3° semestre

| |Trabaiho de Graduagzo: 160 horas a parir do 5” semestre

DISTRIBUICAO DAS AULAS POR EIXO FORMATIVO

Disciplinas BASICAS Aula % Disciplinas PROFISSIONAIS Aula %
Microbiologia 200 69
Projeios Interdisciplinares 480 16,7
Estalisica 40 14 Gestio 240 83
Tr Transversais 160 56
TOTAL 600 20,83 ’ TOTAL 2280 792
RESUMO DE CARGA HORARIA:

de frabalho de graduagéio = 2.800 horas

2.880 aulas —> 2.400 horas (atende CNCST, conforme del. 86 do CEE-SP e diretrizes intemnas do GP'S) + 240 horas de estégio + 160 horas




