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Comercial 2022.pdf revistas e jornais.

A biblioteca disponibiliza um acervo para consulta e empréstimo com mais de 9000 livros sendo 6100
livros (Etec) e 3122 exemplares e 526 titulos (Fatec). Também disponibiliza revistas gerais e técnicas
(5 titulos e 139 exemplares), jornais e CD's e DVD's (25 titulos e 123 exemplares). Os materiais da
Fatec sdo especificos para os 3 cursos da unidade: Tecnclogia em Alimentes, Gestdo Comercial e
Gestdo Empresarial; areas correlatas e literatura.
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informagde;
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Portais Gratuitos de Artigos Cientificos e Teses e Dissertagbes

BOTD - Biblioteca Digital Brasileira de Teses e Dissertacdes http://bdkd.ibict.br
Google Académico hikps
Periadicos Capes hitp://www.periodicos.capes.aov.br
Portal Qasis http:/foasisbr.ibict.br

SCIELO - Scientific Eletronic Library Online hikp:/)

://scholar.google.com.br

ww.scielo.org

Sites Uteis
Area Alimentos

AMNVISA - Agéncia Macional de Vigilancia Sanitdria https://www.gov.br/anvisa/pe-br

IMAPA — Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecdimento https://www.gov.br/agricultura/pt-br/
ITAL — Instituto de Tecnologia de Alimentos hitps:/fital.agricultura.sp.gov.br/

SBCTA - Sociedade Brasileira de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos http://www.sbcta.org.bryf
Alimentos & Bebidas (Portal e revista) hetp://www.alimentosebebidas.com.br/

Higiene Alimentar (Portal e revista) https://higienzalimentar.com.br/

Revista Alimentos: Cieéncia, Tecnologia & Meio Ambiente
https://revistascientificas.ifri.edu.br/revista/index.php/alimentos

Revista Alimentus hitps:/fwww.Fatecmarilia.edu.br/publicacao/revista-alimentus

Area Gestdo

FCV - Fundacdo Getdlio Vargas https://portal.Fgv.br/

FGV - Repositdrio Digital hetp://bibliotecadigital.fgv.br/dspace/

SEBRAE https://www.sebrae.com.br/sites/Portalsebrae

RAE — Revista de Administragdo de Empresas https://rae.Fgv.br/ras/edicoes-anteriores
Revista de Ciéncias da Administracae https://periodicos.ufsc.br/index.php/adm/index
Revista Eletrénica de Administracdo https://

eer.ufrgs.br/read

Portal de Livros de Literatura gratuitos na integra

http:/ fwww.dominiopublico.gov.bry
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Repositorio Institucional do Conhecimento - RIC-CPS

®  dob @ sobre A vocabulirio Controlado (@ Ajuda

1Cr Repositorio Institucional do Conhecimento do Centro Paula Souza

Navegando por Curso Curso Superior de Tecnologia em Alimentos

g os alelcfofelrfafulil lc]tjunjoferfafrfs]rjulviwlx]v]z

ou entre com as primeiras Ietras:| | Ir
Classificar por: | Titulo ~ |Em ordem: Resultados/Pagina Registro(s): Atualizar
Mostrando resultados 1 a 20 de 58 Proximo >
Titule Autor(es) Orientador(es) Tipo Data do
documento
Adigdo de culturas microbianas iniciadoras autoctones e OLIVEIRA, Carlos Eduardo Dias de; SOUZA, Laura DORTA, Claudia Monografia 21-Jun-2021
aléctones em fermentagio via Umida de cafés daregido de  Beatriz de; SILVA JUNIOR, Luiz Carlos Laurentino da
Garga-SP
Alergias e intolerdncias alimentares na visZo de tecnologos  SILVA, Gabriel Delamura da; SILVA, Joana Aparecida de  FARINAZZI-MACHADO,  Monografia 20-Jun-2022
em alimentos Melo & Flavia Maria Vasgues
Andlise de conteldo tematica de bicgrafias alimentares: FERREIRA, Alaide Carvalho ESCOUTO, Luiz Monografia 21-Jun-2021
novagdo metodoldgica no ensino de andlise sensorial de Fernando Santos
alimentos
Aplicagdo de um check list de gestdo de qualidade tipo CUNHA, Dhebora Gomes de Oliveira; SANTANA, Rafael  REPETTI, Leandro Monografia 19-Nov-2021
faral em um laticinio no municipio de Lins/SP Marques; BORTOLETO, Reinaldo Aparecido
Aplicagdo de um questiondrio quantitativo sobre as LOPES, Aline Cristina de Lima; GONCALVES, Gracigle SHIGEMATSU, Elke Monografia 21-Jun-2021
nranarasfac aacnirae do alimantar infantic 5 haeas dn
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https://oasisbr.ibict.br/
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Search among 2.570.000 documents ‘ Todos 05 campos v
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https://oasisbr.ibict.br/

Resultados da busca - tecnologia em alimentos [#| Exportar CSV
Ref B Mostrando 1 - 20 resultados de 33.816 para a busca ‘tecnologia em alimentos’, tempo Ordenar  Relevéancia
€linar a busca de busca: 0,425
Instituicbes v L . . .
1 XV Semana Académica de Engenhara de Alimentos e Il Congresso Tocantinense de Ciénciae
Tecnologia ...
Titulo da fonte ) i _ _
por Universidade Federal do Tocantins Publicado em 2020

Assuntos: “.. . CNPQ:ENGENHARIAS: ENGENHARIA QUIMICA:: TECNOLOGIA
QUIMICA:: ALIMENTOS .."
4" Acessar documento

Programa de pos-graduacio ¥

Orientador(a) 2 Sistemas superhidrofébicos aplicados a ciéncia e tecnologia de alimentos : conceitos,
tendéncias e desafios tecnolégicos

Tipo de documento por Frota, Maryana Melo Publicado em 2021

Assuntos: “._Ciéncia e tecnologia de alimentos "
' Acessar documento

Trabalho de conclusio de curso

Assunto

<

Assunto em inglés . o o
3 Gestéo tecnolégica na industria de alimentos brasileira

por Rattner, Henrique Publicado em 1977

Area do conhecimento

' Acessar documento
Ano da publicagao

w




https://www-periodicos-capes-gov-br.ezl.periodicos.capes.gov.br/

g ub Ministério da Educagao/CAPES Orgéos do Governo  Acesso a Informacdao  Legislagao ¢4
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Vocé tem acesso ao conteldo gratuite do Portal de Periodicos da CAPES
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Entre uma ou mais palavras

Lista de periodicos

Alfabética

SciBELO Press Releases

2022-08-12 10:05

Dilemas e Perspectivas
Internacionais na Formagao
de Professores

https://www.scielo.br/

Tematica BL

2022-08-10 14:00

O que Freinet faria se fosse
um professor primario no
Brasil de hoje?

SG] ) 0 Brasil

Scientific Electronic Library Online

@ sobre o SCiELO Brasil

Adicionar outro campo +

2022-08-10 10:05 2022-08-09 14:00

Covid-19, Desigualdades e E dificil reciclar o lixo alheio
Privilégios na Educagio

Profissional Brasileira

2022-05-09 10:00
Publique ou pers




Salvar documentose TG

- Salvar/Tirar xerox e nomear tudo que vocé usar no TCC: artigos, legislaces, trechos/capitulos
de livros, etc.

- Salvar 0 TCC (em andamento/finalizado), no minimo, em dois locais:

Opcoes: e-mails, pen-drives, HD’s externos, armazenamento nas nuvens (OneDrive, Google
Drive).

- Sugestdo de nomenclatura para 0s arquivos: }0
PDF
TCC 20-10-22 _
&) Almeida 2022 & TCC

TCC 25-10-22 Probidticos 15-10-2022




Estruturado TG

= Elementos pré-textuais
= Elementos textuais

= Elementos pos-textuais




Estruturado TG

—

Folha de rosto (obrigatorio)

Errata (opcional)

Folha de aprovacao* (obrigatorio)
Dedicatoria (opcional)
Agradecimentos (opcional)
Epigrafe (opcional)

- Elementos pré-textuais—, esumo (obrigatorio)

Abstract (obrigatorio)

Lista de ilustracdes (opcional)
Lista de tabelas (opcional)

Lista de abreviaturas e siglas (opcional)
Lista de simbolos (opcional)
Sumario (obrigatorio)

¥
* Na Fatec Marilia é um documento a parte




Estruturado TG

—

Introducéo

- Elementos textuais —— Deésenvolvimento —

—

Referencial tedrico
Material e métodos
Resultados e discussao

N~—

*Concluséo: usada quando o

~——

*Conclusao/*Consideracoes finais

TG trabalhar com dados.

*Consideracoes finais: usada quando o TG for reviséo de literatura.




Estruturado TG

—

Referéncias (Obrigatorio)
Glossario (Opcional)
 Elementos pos-textuals —- Apéndice (Opcional
Anexo (Opcional)

Indice (Opcional)

¥




Resumo

O resumo € um elemento pre-textual obrigatorio de um trabalho académico.

Ele deve conter introducao, objetivo, metodologia, resultados e conclusao, de tal forma que o
resumo possa, inclusive, dispensar a consulta do original.

O resumo deve ser composto de uma sequéncia de frases concisas e ndo de enumeracao de
topicos. Convém se usar o0 verbo na voz ativa e na terceira pessoa do singular.

Formatacdo: Um bloco de texto de um Unico paragrafo e sem recuos com espacamento simples.
Deve conter de 150 a 500 palavras.

Abaixo do resumo vém as palavras-chave. Devem ser separadas umas das outras por ponto e
virgula e escritas em letra minascula (exceto para nomes proprios). Minimo 3 e maximo 5
palavras.




Resumo

1 - Introducao

Atualmente, uma das principais tendéncias de mercado é a busca por saudabilidade. Com iss0, 0S pr¢
com teor reduzido de agucar tém sido mais demandados. Como o teor de agucar ndo e infor
obrigatdria nos rétulos, este estudo avaliou o teor de agucar nos iogurtes brasileiros por meio dos dag

T RESUMO 2 - Objetivo 3- Meto‘(ilologia

dutos
nacao
1os do

teor de carboidratos informados nos rotulos. Foram coletadas informactes de 1.030 i

urtes

comercializados no Brasil em 2021. A significancia estatistica foi avaliada pelo teste Wilcoxon 'Mann

Whitney e o teste de Kruskal Wallis. Em todas as categorias de iogurte analisadas, a presenca do acu

car de

adicdo mostrou-se estatisticamente relacionada com um teor de carboidratos mais alto em comparagao ao

logurte sem acuUcar de adi¢do. A categoria de iogurte parcialmente desnatado apresentou maior quan

tidade

de produtos com adicdo de agUcar, seqguida pelo iogurte jntegral, grego e, por ultimo, o desnatado. Os

logurtes integral e desnatado sem acgucar foram os que apresentaram menor teor de carboidratos enqu

anto o

logurte grego apresentou o maior. Portanto, enquanto o feor de acucar ndo e informado no rotulo dos
alimentos no Brasil, em termos de conteudo de agUcar, 0$ consumidores estdo mais seguros se optarem

pelo iogurte desnatado sem adicéo de agucar.

Palavras-chave: acucar de adicdo; iogurtes; lista de ingredientes; rotulagem nutricional; saudabilidade.

4 - Resultados 5 - Conclusdo




llustracao (figura, foto, grafico, quadro)

Figura 1 — Beldroega < Titulo

Descricao e
numeragcao

Figura

Fonte: Oliveira (2022). <—— Fonte (tamanho 10)
Ou

Fonte: Os autores.
Nota: PANC — Planta Alimenticia nao Convencional.

S—— Nota (Informacdes sobre os dados da figura —
opcional —tamanho 10)




Quadro — usado para dados textuais

Quadro 1 — Estrutura dos tributos e contribuicdes sociais no Brasil

IMPOSTOS FEDERAIS

Imposto

Fato gerador

Contribuinte

Base de calculo

Aliquota

Imposto de
importacgao

Entrada de mercadoria
estrangeira no territorio
nacional

| - O importador ou
quem a lei ele equiparar;
ou Il - o arrematante de
produtos ou
apreendidos ou
abandonados.

Valor CIF das
mercadorias importadas.

Aplicavel variavel
conforme o grau de
protegdo que se deseja
dar ao produto nacional.

Imposto de
Exportagao

Saida de produtos
nacionais ou
nacionalizados para o
exterior.

O exportador ou quem a
lei a ele equiparar.

Valor FOB (Free on
Board) da mercadoria
exportada.

Variavel conforme o
produto.

Imposto territorial
rural

A propriedade, o
dominio util ou a posse
de imovel localizado fora
da zona urbana do
municipio.

O proprietario do
imovel, o titular de seu
dominio util, ou o seu
possuidor a qualquer
titulo.

Valor da terra nua.

Variavel conforme o
grau de aproveitamento
da terra.

Fonte: Viceconti e Neves (2012)




Tabela — usada para dados numéricos

Titulo EXEMPLO

Tabela 1 — Alteracdo de peso e uso diario de telas por criangas matriculadas na
/ rede basica de ensino no municipio de Pederneiras, SP durante a pandemia

<—— (Cabecalho

Nu meragéo Tempo didrio de uso de telas em ndmero de familias
Alteracao de peso
N3o assistia Menos de 1 hora De 1 a2 horas De 2 a 4 horas Mais de 4 horas
Manteve-se 0,58% 7,7% 22,67% 26,89% 41,71%
/ Diminuiu 0% 0,9% 20,25% 20,25% 47,73% \
Nao pode haver Aumentou 1,95% 5,85% 13,17% 25,37% 53,66% Dados
linhas verticais numéricos

Fonte: Oliveira e Oliveira (2022).
fechando a tabela ' \
Fonte: Os autores.

Nota: Teste de Qui-Quadrado: p-valor: 0,0000
7 Fonte (tamanho 10) Moldura

Nota (opcional —tamanho 10 )




Apéndice e anexo

» Apéndice: texto ou documento elaborado pelo autor, a fim de
complementar sua argumentacdo, sem prejuizo da unidade nuclear
do trabalho.

» Anexo: texto ou documento nao elaborado pelo autor, que serve
de fundamentacao, comprovacao e ilustracao.




Apéndice e anexo: exemplo

APENDICE A- Fichas técnicas de preparo de receitas utilizando as raizes e tubérculos
citados nesse trabalho cientifico e composicéo nutricional das preparacgdes.

RECEITA 1
NHOQUE PROTEICO
Nome técnico: NHOQUE DE MANDIOQUINHA COM FRANGO
v
c "
E A 1
» :‘
Ingredientes Quantidade (g) Medidas caseiras

MASSA
Mandioquinha cozida 500g 2 xicaras
Azeite 15 ml 1 colher de sopa
Amido de milho 100g 5 colheres de sopa
MOLHO
Frango desfiado 300g 1 peito médio
Molho de tomate 300g 1 saché
Cebola 100g 1 unidade

Fonte: Os autores.




Apéndice e anexo: exemplo

ANEXO A — Lei n2 13.709 — Lei Geral de Protecao de Dados

DIARIO OFICIAL DA UNIAO

Publicado em: 15/08/2018 | Edicdo: 157 | Secdo: 1 | Pagina: 59
Orgao: Atos do Poder Legislativo

LEI NO 13.709, DE 14 DE AGOSTO DE 2018

Dispde sobre a protecao de dados pessoais e altera a Lei n°
12.965, de 23 de abril de 2014 (Marco Civil da Internet).

OPRESIDENTEDAREPUBLICA
Faco saber que o Congresso Nacional decreta e eu sanciono a seguinte Lei:
CAPITULO |
DISPOSIC@ES PRELIMINARES

Art. 17 Esta Lei dispde sobre o tratamento de dados pessoais, inclusive nos meios digitais, por
pessoa natural ou por pessoa juridica de direito publico ou privado, com o objetivo de proteger os direitos
fundamentais de liberdade e de privacidade e o livre desenvolvimento da personalidade da pessoa
natural

Art. 2° A disciplina da protecao de dados pessoais tem como fundamentos:

| - o respeito a privacidade:

Fonte: Diario Oficial da Unido.




Secoes: alinhamento e indicativo numérico

Elementos pre-textuais e pés-textuais
Centralizados e sem indicativo de se¢édo

RESUMO
ABSTRACT
SUMARIO
REFERENCIAS
APENDICE
ANEXO
Elementos textuais
Alinhados a esquerda e com indicativo de sec¢ao

1 INTRODUCAO

2 REFERENCIAL TEORICO

3 MATERIAIS E METODOS

4 RESULTADOS E DISCUSSAO
5 CONCLUSAO




Numeracao progressiva das secoes

Em sua escrita devem ser utilizados algarismos arabicos (1; 2; 3.1; 3.1.2).
O indicativo de secéo e o titulo devem vir alinhados a esquerda.

Entre o ultimo nimero da secéo e o titulo ndo deve haver nenhum simbolo,
pontuacdo. Apenas um espaco em branco.

Errado Certo
1 - INTRODUCAO 1 INTRODUCAO
1.1) Objetivos 1.1 Objetivos




Espacamento entre texto e se¢ao

Diante do exposto, o presente trabalho teve por objetivo investigar habitos
alimentares e comportamento de criancas matriculadas na rede basica de ensino do
municipio de Pederneiras-SP durante a pandemia da COVID-19.

T 1,5 cm antes

2 MATERIAL E METODOS
l 1,5 cm depois

Na elaboracdo deste trabalho uma pesquisa quantitativa e qualitativa online, foi
realizada no periodo de 10 a 26 de novembro de 2021 e encaminhada ha 4393 familias
de criancas matriculadas em escolas publicas de ensino infantil (EMEI) e fundamental
(EMEF) do municipio de Pederneiras-SP.

O questionario aplicado foi desenvolvido pelos autores através da plataforma
Google Forms e encaminhado aos gestores das escolas.




Secoes: ordenacao e tamanho/modo fontes

SecOes primarias: toda maiuscula, negrito, tamanho 14 (iniciam em folha distinta e
no topo por serem principais);

Sec0es secundarias: toda maiuscula, negrito, tamanho 12;
Sec0es terciarias: minuscula, negrito, tamanho 12;

Sec0es quaternarias: minuscula, negrito, italico, tamanho 12;
Sec0es quinarias: minuscula, negrito, sublinhado, tamanho 12.

2 REFERENCIAL TEORICO
2.1 MICROBIOLOGIA

2.1.1 Microbiologia dos alimentos
2.1.1.1 Microrganismos patogénicos
2.1.1.1.1 Salmonella spp




Regras de apresentagao

Papel: A4,
Fonte: Arial,
Margens superior, inferior, direita e esquerda: 2,5 cm.

Tamanho da fonte: 12 (Exceto citacOes diretas de mais de 3 linhas, notas de rodapé,
paginacao, fontes e legendas de ilustracoes e tabelas;

= Cor: Preta (llustracoes podem ser coloridas);
= Recuo da primeira linha do paragrafo (tabulacao): 1,25 cm;
= Texto com alinhamento justificado;

= Espacamento entre linhas: 1,5 (Exceto citacOes diretas de mais de 3 linhas, notas de
rodape, legendas e fontes de figuras e tabelas, referéncias e natureza do trabalho (na
folha de rosto);

= Paginacao: canto superior direito da folha em algarismo arabico. Contar a partir da
folha de rosto e figurar a partir da primeira folha da parte textual.




Titulo especifico

Nao utilizar titulos gerais, sempre adicionar especificacoes.

Exemplos:

1) O mercado
2) O mercado na era da informacéo

3) O mercado na era da informacao: metricas de gestdo e estratégias de desempenho

1) “Queijo vegetal”
2) Desenvolvimento e analise de “queijo vegetal”

3) Desenvolvimento e analise de “queijo vegetal” com extrato aguoso de amendoim e
transglutaminase microbiana




Tamanho dos paragrafos

Usar paragrafos de tamanho mediano, de 5 a 10 linhas, para facilitar a leitura e
compreensdo. Recomenda-se nao ultrapassar 10 linhas:

Segundo Alvarez (2016, p.15) novas tecnologias e formas de interacdo social, empresarial e principalmente um
novo modelo de acesso as informagOes fizeram que diversos processos fossem revistos e “a partir do conceito de
cadeia de valor as empresas comecaram a entender que fazem parte de um sistema e que ndo podem viver de forma
isolada, pois 0 mercado € apenas um: o de consumidores finais e todos tém esse destino em suas atividades, ainda no
caminho das transformacg6es mercadologicas”.

Teixeira (2018, p.1) também alerta que o varejo brasileiro tem passado por mudancgas profundas nos altimos
anos como resultado “da mudanca do habito de consumo dos consumidores, o uso de tecnologia aplicada ao varejo, a
entrada de marcas globais no mercado brasileiro” que vém exigindo ajustes também profundos na forma de gestéo das
empresas varejistas.

De acordo com Dorin (2020, p.23) “em um mercado altamente competitivo, para satisfazer seus consumidores é
preciso estar atento as sinalizagfes de nossos diversos publicos” nesse contexto Santiago (2019, p. 13) “determina a
Importancia da analise fundamentalista que esta fundamentada no conceito de que os investidores tém a capacidade de
utilizar as informacdes financeiras historicas de modo a elaborarem estratégias de investimentos lucrativos para o
futuro.”




Tamanho dos paragrafos

Segundo Alvarez (2016, p.15) novas tecnologias e formas gle interacdo social, empresarial
e principalmente um novo modeMyde acesso as informacoeg fizeram que diversos processos
fossem revistos e “a partir do conceNQ de cadeia de valorgfs empresas comecaram a entender
que fazem parte de um sistema e queNgao podem vivgs de forma isolada, pois o mercado €
apenas um: o de consumidores finais e ™gdos tém egbe destino em suas atividades, ainda no
caminho das transformacdes mercadologica ix#ra (2018, p.1) também alerta que o varejo
brasileiro tem passado por mudancas profundaNg0s ultimos anos como resultado “da mudanca
do habito de consumo dos consumidores, 0 u tecnologia aplicada ao varejo, a entrada de
marcas globais no mercado brasileiro” quegem exiyndo ajustes tambem profundos na forma
de gestdo das empresas varejistas. Deglicordo com Rorin (2020, p.23) “em um mercado
altamente competitivo, para satisfazer geus consumidores\ preciso estar atento as sinalizacoes
de nossos diversos publicos™ nesse gontexto Santiago (201 p. 13) “determina a importancia
da analise fundamentalista que efla fundamentada no conceif§ de que os investidores tém a
capacidade de utilizar as inforfacOes financeiras histéricas de nfodo a elaborarem estratégias
de investimentos lucrativos para o futuro.”




Palavras estrangeiras

Recomenda-se usar o0 recurso italico nas palavras estrangeiras (ainda nao
aportuguesadas) no TG.

Alguns exemplos:

» Benchmarking
« Compliance
 Escherichia coli
 Brainstorm

 Coaching




Definicao de citacao

Mencao de uma informacao extraida de outra fonte
(NBR 10520).




Citacao: tipos

= Citacao direta: Transcricao textual fiel (igual) de parte da obra
do autor consultado (menos usada). Empregada para verbetes,
definicoes e citacoes principais.

= Citacao indireta (parafrase): Texto baseado nas ideias do
autor consultado, ou seja, escrito e explicado com as proprias
palavras do autor do trabalho (mais usada).




Citacao direta: até 3 linhas

Até 3 linhas:

A parte citada deve vir entre aspas duplas e conter, alem do(s)
ultimo(s) sobrenome(s) do(s) autor(es), o ano e a_ pagina do
documento:

De acordo com Canella-Rawls (2010, p. 93) “A farinha é
composta basicamente por cinco componentes primarios. agua,
amido, minerais, gordura e proteina”.




Citacao direta: acima de 3 linhas

Acima de 3 linhas:

A parte citada deve vir com recuo de 4 cm (recomendado) da margem esquerda, com fonte
menor (10) que o texto e sem aspas. Também inclui autor(es), ano e pagina.

A medida que o varejo e os varejistas mudam, é igualmente importante que a educa¢io no marketing de varejo
evolua paralelamente, a educacdo no varejo também deve refletir os avancos tecnologicos, essas tendéncias levaram a 27
um crescimento exponencial do varejo na internet, bem como a desafios e oportunidades para o setor de varejo.

Os varejistas enfrentam o desafio diario de se diferenciarem de seus concorrentes, o ritmo das mudangas
mercadoldgicas, a competitividade, as inovacGes e o amadurecimento da visdo dos consumidores estdo
aumentando cada vez mais. Considerando esses fatos relacionados com a crescente concorréncia e a busca
pela satisfacdo do consumidor, faz-se necessario achar instrumentos de diferenciacdo entre as empresas —
novas estratégias. Por isso, deve-se inserir a gestdo da inovacdo de forma sistémica, utiliza-la corretamente
dentro da organizacdo, aumentando a competitividade. (Siluk; Marques, 2012, p. 315).

O comercio varejista passa por uma renovacdo causada pela rapida apropriacdo por parte das empresas na
reestruturacdo organizacional baseada nas inovacgOes e tecnologias de automacdo, 0 que proporciona um aumento da
concorréncia.




Citacao indireta: comeco do texto

Quando vier no comeco do texto:

Ultimo(s) sobrenome(s) do(s) autor(es) fora dos parénteses seguido do ano do
documento entre parénteses.

Yang, Park e Lee (2013) postularam que a CIM determinada para S.
Typhimurium foi a mais alta dentre as bacterias testadas, com 50ug/mL, sendo a
concentracao mais efetiva determinada de 10ug/mL, a qual inibiu o crescimento
de L. monocytogenes, B. cereus e S. aureus.

Segundo Sebrae (2013), um plano de negocio permite identificar e
restringir seus erros no papel, ao invés de cometé-los no mercado. Desta forma,
diminui as possibilidades de desperdicarem recursos e esforcos em um negocio
Inviavel.




Citacao indireta: final do texto

Quando vier no final do texto:

Tudo dentro dos parénteses: Ultimo(s) sobrenome(s) do(s) autor(es) (com a primeira
letra em maiuscula) virgula e ano do documento. Quando for mais de 1 autor separa-
los por ponto e virgula. Tudo tem espaco.

As bacterias acido-laticas mais comuns associadas aos alimentos
probioticas sao dos géneros Lactobacillus sp. e Bifidobacteria sp, encontrados
na microbiota do trato gastrointestinal humano saudavel (Yilmaz, 2017).

Existem varios métodos e ferramentas que auxiliam na identificacdo de
aspectos prejudiciais a saude e bom desempenho do individuo em seu ambiente
de trabalho. Estes aspectos podem variar entre posturais, cognitivos e
organizacionais (Shida; Santos; Bento, 2012).




CitacOes no comeco de frases: Conectivos

Principals conectivos usados nas citacoes no comeco de frases:

= De acordo com
= Segundo
= Conforme

= Para




Citacao — citacao de citacao

apud = citado por citado por

|

Para Chiavenato (2005 apud Maciel, 2013) uma vez definida, a
estratégia deve ser desdobrada em planos taticos que por sua vez sao
desdobrados em planos operacionais especificos.

Vocé consultou o documento do Maciel onde o Chiavenato fora
citado. Na referéncia colocar somente o Maciel.

Evitar usar este tipo de citacdo. Sempre procurar o documento
original (quando possivel).




Citacao: acima de 3 autores — et al.

Até 3 autores — citar os 3 autores

Acima de 3 autores, ou seja, 4 pra cima, vocé pode optar por colocar o
primeiro autor seguido da expressao et al. ou escrever o nome de todos.

Moreira; Lopes; Lourenco; Franco; Spoto; Ribeiro

Vali ficar

De acordo com Moreira et al. (2022) — modo recomendado
ou
De acordo com Moreira, Lopes, Lourenco, Franco, Spoto e Ribeiro (2022)




Citacao: acima de 3 autores — et al. - Exemplos

Exemplos:

Conforme Santos et al. (2022), “comprova-se a necessidade de
promover campanhas para divulgar de forma mais ampla e clara quais 0s
maleficios que o consumo de gordura trans pode promover a saude do

consumidor.”

Independente da natureza especifica de uma oportunidade, 0S
administradores financeiros devem se preocupar nao apenas com a
quantidade de dinheiro que esperam receber, mas também como, quando e
qual a probabilidade de recebé-lo. A avaliacao do tamanho, do tempo e do
risco dos fluxos de caixa futuros é a esséncia do orcamento de capital
(Ross et al., 2013).




Citacao: traducao, supressao, interpolacao e destaque

As traducoes, supressoes, interpolacOes e destaques nas citacoes feitas
pelo(s) autor(es) do TG devem ser indicados:

Para Nishikito et al. (2023, traducédo nossa), “a analise dos
estudos desta revisao nos mostra que a pitaia tem potencial para
melhorar numerosos aspectos da saude humana”.

Como relatado por Bonk (2023, p. 30), “na definicao de
estratégias e meétricas de mercado € essencial levar-se em
consideracdo a identidade da empresa, bem como 0s objetivos
que ela que quer atingir [...]”. === Simbolo da supressio




Citacao: traducao, supressao, interpolacao e destaque

As traducdes, supressoes, interpolacOes e destagues nas citacOes feitas pelo(s)
autor(es) do TG devem ser indicados:

O meétodo Kjeldahl [que determina a matéria nitrogenada de uma amostra] foi
criado em 1883 por um dinamarqués chamado Johan Kjeldahl. Com o passar dos
anos o metodo sofreu algumas modificacbes, mas hoje € o mais utilizado. Esta
analise acontece basicamente em trés etapas: digestdo, destilacdo e titulacéo,
levando algumas horas para apresentar os resultados. (Aradjo, 2019, p. 20).
[ ] === Simbolo da interpolacédo

De acordo com Brum (2010, p. 161, grifo nosso), “nenhum
trabalho de marketing bem feito e perene pode ser planejado sem que
haja a determinacao inicial de um bom e consistente conceito, ou seja,
uma ideia principal que seja pensada e elaborada”.




Citacao — varios documentos numa mesma citagao

Separar um documento do outro por ponto e virgula e colocar em
ordem alfabetica.

A cultura passa, portanto, a ser um elemento de coesao dentro
de uma organizacao o que permite que suas decisoes e acoes tenham
coeréncia e embasamento para cumprir metas pre-estabelecidas.
Contudo, para que os colaboradores tenham satisfacdo e bom
desempenho € necessario que estejam em sintonia com a cultura da
organizacao (Lacombe, 2012; Robbins, 2010).




Citacao — documento sem autoria

Fazer a entrada pela primeira palavra significativa do titulo seguido
de reticéncias virgula ano:

Os alimentos fabricados a partir desta data seguirdo 0S Novos
rotulos determinados pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
para facilitar a informacao para o consumidor. Segundo a agéncia, o
objetivo é melhorar a clareza e legibilidade dos rotulos e, assim,
auxiliar a pessoa a fazer escolhas alimentares mais conscientes.
(Novas regras [...], 2022).




Citacao — autorias com sobrenomes iguais

Colocar a Inicial do primeiro prenome para diferenciar. Se as iniciais
forem as mesmas colocar o primeiro prenome por extenso.

(Silva, B., 2018) - (Silva, L., 2022)
(Silva, Marcos, 2019) - (Silva, Maria, 2021)
Segundo B. Silva (2018) — Conforme L. Silva (2022)

Segundo Marcos Silva (2019) — Conforme Maria Silva (2021)




Citacao — diversos documentos de um mesmo autor
publicados no mesmo ano

Colocar letra do alfabeto em minusculo apos o ano para diferenciar o
documento. Nas referéncias a letra também deve vir:

Ribeiro (2022a)
Ribeiro (2022Db)

Ribeiro (2022c)




Definicao de referéncia

Conjunto padronizado de elementos descritivos, retirados

de um documento,
(NBR 6023).

gue permite sua

Identificacao




Elementos da referéncia

= Autoria:

= Pessoa fisica (autor pessoal)
= Pessoa juridica (autor entidade)




Elementos da referéncia

» Autoria - Pessoa juridica (0rgdos governamentais, empresas, instituicoes,
associacoes)

Tem entrada pelo seu proprio nome, por extenso ou abreviado e em letra
maiuscula:

ASSOCIACAO COMERCIAL E DE INOVACAO DE MARILIA.
INSTITUTO DE TECNOLOGIA DE ALIMENTOS.
IBGE.

FGV.




Elementos da referéncia

- Autoria - Pessoa juridica

Quando a entidade tem uma denominacdo geneérica, seu nome é precedido pelo
nome do 6rgao superior ou pelo nome da jurisdicdo geografica a qual pertence;

Se for uma autarquia, a entrada é feita pelo nome da autarquia mesmo:

BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.
SAO PAULO (Estado). Secretaria da Fazenda e Planejamento.
ANVISA.




Elementos da referéncia

« Autoria - Pessoa fisica

Tem entrada pelo dltimo sobrenome, em letra maidscula, virgula, seguido do(s)
prenome(s) e outros sobrenomes, abreviado(s) ou nao (manter a uniformidade).

Maria Cristina dos Santos Bezerra

val ficar:

BEZERRA, Maria Cristina dos Santos

ou:

BEZERRA, M. C. dos S (Sempre manter 1 espaco entre as letras)
BEZERRA,M.C.dosS (Errado)




Elementos da referéncia

» Autoria - Pessoa fisica

Acima de 3 autores pode-se optar por colocar o primeiro autor seguido da expressao
latina et al. (significa “entre outros™):

Renata Carraro Kitagawa; Andreza Sanches da Silva; Herika Fernanda Leme
Cachone; Fernanda Cavalari Nascimento; Nubia Rui Fernandes Ferreira

vai ficar:

KITAGAWA, R. C. et al.

(ou tira o et al. e escreve todos 0s nomes — recomenda-se assim para ndo deixar
nenhum colaborador de fora).




Elementos da referéncia

» Autoria — Pessoa fisica

Sobrenomes ligados por hifen e apostrofo nao se separam:
Renato Costa-Telles; Cristina Damasceno D’ Arc
val ficar

COSTA-TELLES, R.; D’ARC, C. D.




Elementos da referéncia

 Autoria — Pessoa fisica - Agnomes

Agnome é um elemento do nome que serve para distinguir individuos dentro de uma familia, de
forma a atribuir sua relacdo de parentesco. Nao € considerado sobrenome.

Mario Henrigue Gongalves Junior; Sergio Santini Neto; Renato Mendes Filho;
Alexandre Duarte Sobrinho

O sobrenome que estiver ao lado acompanha o agnome, entéo ficara:

GONCALVES JUNIOR, Mario Henrique
SANTINI NETO, Seérgio

MENDES FILHO, Renato

DUARTE SOBRINHO, Alexandre




Elementos da referéncia

» Autoria — Pessoa fisica

Varios autores com um ou mais responsavel(is) pela obra: A entrada deve ser
feita pelo nome do(s) responsavel(is) seguida da abreviacdo do tipo de
participacao:

Organizador (org.) — Coordenador (coord.) — Editor (ed.)
Carmen Martini Costa e Walkiria de Assis — Coordenadoras
val ficar

COSTA, C. M.; ASSIS, W. de. (coord.)




Elementos da referéncia

* Sem autoria

Quando a autoria é desconhecida a entrada se da pela primeira palavra
significativa do titulo em letra maiuscula:

DIAGNOSTICO do setor de leite no Brasil.

BOLETIM de estatistica do setor empresarial.




Elementos da referéncia

» Titulo e Subtitulo

Somente a primeira letra da palavra do titulo é em letra maitscula (exceto nomes
proprios). O subtitulo (se houver) deve ser separado do titulo por dois pontos e
deve ser escrito todo em letra mindscula:

Principles of meat science.

Administracao de sistemas de informacao: como otimizar a empresa por meio
dos sistemas de informacao.

Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica. (certo)

Tecnologia do Processamento de Alimentos - principios e pratica. (errado)




Elementos da referéncia

 Edicao

Colocar a partir da 22 edicdo. Deve estar em algarismo arabico, seguido de ponto
e da abreviacdo “ed.”. Nao confundir edicao com reimpressao e seus respectivos

anos.

32 edicdo
val ficar

3. ed.




Elementos da referéncia

* Local

Nome da cidade onde foi publicado o documento. Se ndo for encontrado o nome
da cidade pode ser colocado o nome do estado ou pais, desde que essa
Informacao esteja escrita no documento.

Marilia
Sao Paulo
London
New York




Elementos da referéncia

- Editora
Deixar de lado prenomes e palavras que designam sua natureza juridica:

Editora Atlas Ltda
val ficar

Atlas




Elementos da referéncia

* Data

O ano do documento deve ser escrito em algarismos arabicos e € um elemento
essencial da referéncia. Nao pode ficar sem. Mesmo que 0 ano nhao seja
localizado deve-se colocar o ano do copyright/impressao/deposito ou uma data
aproximada entre colchetes.

2022

c2015 - data do copyright;
[2014] - data certa, ndo indicada no documento, mas localizada em outra fonte.




Elementos da referéncia

* Meses do ano

Os meses em portugués sdo escritos em letra minuscula e abreviados com as
3 primeiras iniciais.
* Em inglés os meses sdo escritos com a primeira inicial em letra maiuscula.

EX:
janeiro = jan.
marco = mar.

setembro = set.




Referéncia por tipo de documento

* Livro
Elementos essenciails:

AUTOR(ES). Titulo: subtitulo (se houver). Edicédo (colocar a partir
da 2. ed.). Cidade da editora: Editora, Ano.

NELSON, D. L.; COX, M. M. Principios de bioquimica de
Lehninger. 5. ed. Porto Alegre: Artmed, 2011.




Fonte de informacao: Folha de rosto

1 of WisconsinMadison

Michael M. Cox
Professor of Biocheristry
University of Wiscongin-Madison

| ~PRINCIPI0S DE BIOQUIMICA

R ¥ Consultoria, supervisio e revisdo técnica desta edigio:
ria Dalmaz

- ocquimica, Istitito dé i

0 Grasde do Sul (UFRGS). Progiama de T

UFRGS, Programs de Pés-Graduagda ezt Neurock

et

s BioNGs
CBS, UFRGS

Bloquimica, ICB:

Sandra Bstrazulas Farias
Doutory em Ciéncias Biotditioas: Bioquimica ¢ ia Molecilar pela Bioqu
Mesdicina ~ Universidade Federal de Sio Paula INIFESP), Prof
Fsfologa ¢ Programa de Po:

e

Escola Pavbista do’

e pe
cisda do Depircamento de

(EPM - <o
nagio en Blalogia Celular & Molecular da U FRGS.

artmed




Fonte de informacao: verso da folha de rosto — ficha
catalografica

& N
A"
RN PET
= P

O DIREO

N425p Nelson, David L.
Principios de bioquimica de Lehninger / David L. Nelson, :
Michael M. Cox ; eoordenacao da tradugao: Fabiana Horn; revisao
técnica: Carla Dalmaz, Sandra Estrazulas Farias, — 5. ed. — Porto
Alegre : Artmed, 2011.
xxx, 1274 p. : il. color. ; 28 cm.

ISBN 978-85-363-2418-0

1. Bioquimica. I. Cox, Michael M. I1. Titulo.

CDU 577 |
Catalogacao na publicagdo: Ana Paula M. Magnus — CRB 10/2052

Reservados to 08 A B e T ot I
_ARTMEDUEDITORAS.A, o o2
_Av..Jgrénjmo de -Omelas_, 670 - Santana

Fona: (R1N onarm mana




Fonte de informacao: Catalogo Biblioteca Nacional e
outros catalogos de bibliotecas

@ Biblioteca Nacional @ Todos os acervos ~

R Acervo ~ | Titulo - principios de bioquimica de Lehninger Q v Busca avancada

Principios de bioquimica de Lehninger / David L. Nelson, Michael M.
Cox ; traducao Ana Beatriz Gorini da Veiga ... [et al.].

Lehninger, Albert L., 1917-

Material Idioma ISBN

Livro Portugués 9788582710722 (enc.)
Classificagio Dewey Localizagdo

572 (Edigdo 23) Obras Gerais - [V-402,6,26

O Selecionar
Titulo uniforme
[Principles of biochemistry]

Publicagio Descrigio fisica
Porto Alegre : Artmed, 2014, wer, 1298 @il (algumas col.) ; 29 cm.
Nota geral

Tradugdo de: Lehninger principles of biochemistry. (6. ed.)

Nota bibliografica
Inclui bibliografia e indice

MNotas locais 5
BME

Assuntos

Bioquimica




onte de informacao: Curriculo Lattes

@CNPq @Currrculo Lattes B (=) (=) 9 (o)

Conasto i e Cosarvmaiments
Cntifion & Teo

Dados gerais | Formagdo | Atuacdo | Produgdes | Orentagbes | +

Heloisa Mascia Cecchi

@ Endereco para acessar este CV: hitp://lattes.cnpg.br/203470991858
25| ID Lattes: 2034709918562778

’Eﬁ,‘ Ultima atualizacgo do curriculo em 05/07/2001

Possui graduacdo pela Universidade Estadual de Campinas(1973), mestradopela Universidade Estadual de Campinas(1978) e doutoradopela Universidade Estadual de

Campinas(1988). Atualmente é PROFESSORA ASSISTENTE DOUTORA da Universidade Estadual de Campinas. Tem experiéncia na drea de Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos, com &nfase em Ciéncia de Alimentos. Atuando principalmente nos seguintes temas:Carotencides, Sucos, Vitamina A. (Texto gerado automaticamente pela
aplicacdo CVlattes)

Identificagdo
Mome Heloisa Masdia Cecchi

Nome em citagdes bibliograficas CECCHI, H. M.

LattesiD @ hetpsf

ttes.cnpa.brf2034709918562778

Enderego

Enderego Profissional Universidade Estadual de Campinas.
Cidade Universitaria Zeferino Vaz
Bardo Geraldo
13083-970 - Campinas, 5P - Brasil
Telefone: (019) 37882169
Fax: (019) 32892832




Referéncia por tipo de documento

 Capitulo de Livro

AUTOR(ES) do capitulo. Titulo do capitulo. In: AUTOR(ES) do
livro. Titulo do livro. Edicdo. Local: Editora, Ano. Nimero do
capitulo ou pagina inicial e final.

BERTERO, Carlos Osmar. Cultura organizacional e
Instrumentalizacao do poder. In: FLEURY, Maria Tereza Leme;

FISCHER, Rosa Maria (coord.). Cultura e poder nas organizacoes.
2. ed. Sao Paulo: Atlas, 2012. p. 55-72.




Referéncia por tipo de documento

* Artigo de revista/periodico

AUTOR(ES) do artigo. Titulo do artigo. Titulo do periddico
(abreviado ou nao), cidade, volume, numero, pagina inicial e final,
meés(es) abreviado(s), Ano. *Observar 0s espacos.

NORONHA, M. E. S.; HAYASHI, V. T.; SILVA, L. O. E. da;
LIMA, M. N. A vantagem competitiva das empresas cleantechs e o
desenvolvimento de capacidades dinamicas utilizando internet das

coisas. Revista Eletronica de Administracao, Porto Alegre, v. 28,
n. 2, p. 455-486, maio/ago. 2022.




Fonte de informacao: Cabecalho do Artigo

Atual Arquivos Moticias Sobre -

A vantagem competitiva das empresas cleantechs e o desenvolvimento
de capacidades dinamicas utilizando internet das coisas

Matheus Eurico Soares Noronha ‘ 3 PoF ‘

Eccola Superior de anda e Marketing

aulo 2022-08-31

Luiz Otavio Estevam da Silva

teriana Mackenzie

000-0002-68070-0944 Eurico Soares Noronha, M., Hayashi, V. T., Otavio
Estevam da Silva, L., & Nunes Lima, M. (2022). A

vantagem competitiva das empresas cleantechs

e o desenvolvimento de capacidades dinamicas

utilizando internet das coisas. Revista Eletrdnica

scc

De Administragdo, 28(2), £55-486. Recuperado
de
https://seer.ufrgs.br/index.php/read/article/view/
12381/




Fonte de informacao: Rodape do Artigo

BANANA-PASSA COMO SUBSTITUTO DO ACUCAR EM FORMULAGAO DE BOLO
FUNCIONAL

RESUMO

A banana é a fruta mais consumida do Brasil. E bastante
consumida devido suas caracteristicas organolépticas
bastante apreciada pelos consumidores. A desidratacdo
€ uma alternativa tecnoldgica & redugdo das perdas
pos-colheita de frutos. Com este trabalho objetivou-se a
obtencdo de banana passa (como substituto do agucar
na formulacdo de bolo) por meio de desidratacdo de
banana de variedade Prata, com posterior secagem
convectiva em estufa e avaliar os pardmetros
fisico-quimicos de: teor de dgua, solidos soliveis totais,
cinzas, pH e acidez. A desidratacdo foi realizada em

Palavras chave: Secagem, Conservacao, Bolo, Frutos.

HOLOS, Ano 38, v.1, e13735, 2022

estufa & temperatura de 70°C, por 16 horas. Foram
realizadas cinco formulagdes de bolos produzidos com
diferentes concentraces (0%, 25%, 50%, 75% e 100%)
de banana desidratada. Com base nos resultados
apresentados, a utilizacdo da banana como substituto do
acucar € uma alternativa para as pessoas que guerem
reduzir o nivel de acticar de sua alimentacdo sem
comprometer a qualidade sensorial e aumentar a
gualidade nutricional. Portanto, os bolos elaborados
poderiam ser disponibilizados no mercado a fim de
aumentar a gama de produtos sem agticar.

rtigo publicado em acasso aberto sob uma licenga Creative Commons.




onte de informacao: Site da Revista/Periodico

[ BibliccPs X PP Revista Eletronica de Administra. X == . - X
&« (&} @ seerufrgs.br/index.php/read/index = w O & :
Centro Paula Souza Motitias Biblioteconomia Geral E-mai Catalogos Cursos Revista - Alimentos Revistas - Gestdo || BiblioCPS @ SIGA Sl Bl RIC @ Canva

Cadastro  Acesso

Atual Arquivos Noticias Sobre -

Sobre a Revista ; i
Enviar Submissio

A REAd - Revista Eletrdnica de Administragdo, criada em 1995 e publicada pela Escola d ministracio da Universidade Federal

do Rio Grande do Sul, foi 2 primeira revista eletrdnica da drea na América Latina. A REAd £ classificada como B1 na CAPES, e estd

na Colecd O e na Redalyc.org. E uma publicagio quadrimestral. Além dos trés ndmeros anuais, podem ser publicadas Idioma

edigdes tematicas especiais. English

A REAd publicz ensaios & trabalhos tedrico-empiricos das diversas dreas da Administragdo. Acolhemos trabalhos das diversas Espaficl (Espafia)

vertentes onto-epistemoldgicas, com alta consisténcia tedrica e rigor metodolégico (quande for o casa). Portugués (Brasil)

. Informacdes
Edicdo Atual

Para Leitores

v. 28 n. 2 (2022): MAIO / AGOSTO Para Autores
Para Bibliotecarios
Publicadeo: 2022-08-31

Edicéo Atual

wnloads Planilhas Livros pturas de Tela Pa Mormalizaca
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da universidade, Cidade, Ano da defesa.

FERREIRA, Clara Maria. Adicao de farinha de subprodutos
vegetais em paes. 2020. Dissertacao (Mestrado em Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos) — Centro de Ciéncias Agrarias,
Universidade Federal do Ceara, Fortaleza, 2020.
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CLARA MARIA FERREIRA

UNIVERSIDADE FEDERAL DO CEARA
CENTRO DE CIENCIAS AGRARIAS
DEPARTAMENTO DE TECNOLOGIA DE ALIMENTOS ADICAQ DE FARINHA DE SUBPRODUTOS VEGETAIS EM PAES

PROGRAMA DE P(']S—(;RAIJ[IAC.-‘“] EM CIENCIA E TECNOLOGIA DE
ALIMENTOS

Dnssertagdo apresentada ao Programa de Pos-
Graduagio em Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos da Universidade Federal do Ceara
como parte dos requisitos para obtengdo do
titulo de mestre em Ciéncia ¢ Tecnologia de
Alimentos. Area de concentragio: Ciéncia e
Tecnologia de Produtos de Onigem Vegetal.

CLARA MARIA FERREIRA

Omentador:  Prof. Dr. Marcos Rodrigues
Amaorim Afonse.

Coonentador:  Prof. Dr. Rafsel Audino
Lambelli

ADICAD DE FARINHA DE SUBPRODUTOS VEGETAIS EM PAES

FORTALEZA FORTALEZA
020 2020
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UNIVERSIDADE FEDERAL DO CEARA
CENTRO DE CIENCIAS AGRARIAS
DEPARTAMENTO DE TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
PROGRAMA DE POS-GRADUACAO EM CIENCIA E TECNOLOGIA DE
ALIMENTOS

CLARA MARIA FERREIRA

ADICAO DE FARINHA DE SUBPRODUTOS VEGETAIS EM PAES
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ADICAO DE FARINHA DE SUBPRODUTOS VEGETAIS EM PAES

Dissertacdo apresentada ao Programa de Pos-
Graduagdo em Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos da Universidade Federal do Ceara
como parte dos requisitos para obtencdo do
titulo de mestre em Ciéncia ¢ Tecnologia de
Alimentos. Area de concentracdo: Ciéncia e
Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal.

Orientador: Prof. Dr. Marcos Rodrigues
Amorim Afonso.

Coorientador: Prof. Dr. Rafael Audino
Zambelli.
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Orientador: Prof. Dr. Marcos Rodrigues
Amorim Afonso.

Coorientador: Prof. Dr. Rafael Audino
Zambelli.

FORTALEZA
2020
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ncias Agrarias / DTA - Departamento de Tecnologia
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Use este identificador para citar ou linkar para este item: http://www.repositorio.ufc.br/handle/riufc/62400

Titulo:
Titulo em inglés:
Autor(es):

Orientador(es):

Coorientador(es):

Palavras-chave:

Data do
documento:

Adicdo de farinha de subprodutos vegetais em pées
Addition of vegetable by-products flour in breads
Ferreira, Clara Maria

Afonso, Marcos Rodrigues Amorim

Zambelli, Rafael Audino

Farinha de subprodutos

P&o

Brocolis

Batata doce
Abdbora

2020
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MARQUES, D. F.; SANTOS, L. G. dos. A influéncia da comunicacéo interna e do
endomarketing para a motivacdo dos colaboradores. In: SIMPOSIO DE GESTAO

COMERCIAL, 3., 2021, Santa Maria, RS. Anais [...]. Santa Maria, RS: Faculdade
Integrada de Santa Maria, 2021. p. 1-5.
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SIMPOSIODE  “PRATICAS INSPIRADORAS NAS ORGANIZAGOES"

IIGESTAO COMERCIAL

25,26 E 27 DE MAIO DE 2021 | SANTA MARIA -RS
FISMA

AREA TEMATICA: Gestio de Pessoas

A INFLUENCIA DA COMUNICAQAO INTERNA E DO
ENDOMARKETING PARA A MOTIVACAO DOS COLABORADORES

MARQUES, Daniel !
SANTOS, Leticia 2

1 INTRODUCAO

Na conjuntura atual, a chamada 42 Revolugéo Industrial, com muitos avangos
tecnoldgicos e inovagdes, as organizagdes buscam por um diferencial, pois estdo
inseridas em um mercado cada vez mais exigente, competitivo e dinamico. Com isso
“[...]as empresas precisam ser, cada vez mais, ageis, eficientes e eficazes, portanto,
necessitam estabelecerem programas e planejamentos que possam influenciar os
funcionarios em assimilar a sua misséo, os seus valores e as suas politicas” (ARRUDA
et al., 2019, p. 108).




Fonte de informacao: Rodapée do documento

RESUMO

Este trabalho teve como objetivo elaborar e avaliar cookies formulados com diferentes
concentracdes de farinha de arroz em substituicdo a farinha de trigo. Para isso, foram
elaboradas trés formulagdes de biscoitos com as seguintes concentragdes de farinha de
arroz: % (controle), 10% e 20%. A aceitacdo sensorial foi realizada por 60 julgadores ndo
treinados que avaliaram, mediante escala hedonica, os atributos: impressdo global, cor,
aparéncia, aroma, sabor e textura, mediante escala hedonica de 9 pontos. Além disso, foi
utilizada escala do ideal de 9 pontos para avaliar o termo crocdncia. Por fim, foi usada
escala de intengdo de compra estruturada mista de 5 pontos. De acordo com os resultados,
para escala heddnica, em todos os atributos avaliados os maiores percentuais foram para a
regido de aceitagdo. Os atributos cor, textura e impressdo global aumentaram os percentuais
de aceitagdo com a adicdo de farinha de arroz. A crocdncia aumentou o percentual na regido
do ideal com a inclusdo de 20% de farinha de arroz. 4 intengdo de compra dos consumidores
Joi maior também com a inclusdo dessa farinha. Portanto, os biscoitos tipo cookie
adicionados de farinha de arroz nas concentracdes 10 e 20% foram bem aceitos pelos
consumidores.

Palavras-chave: Escala hedonica. Crocancia. Intengio de compra.

ABSTRACT
This study aimed to elaborate and evaluate cookies formulated with different concentrations
of rice flour instead of wheat flour. For this, three cookie formulations were prepared with
the following rice flour concentrations: 0% (control), 10% and 20%. Sensory acceptance was
performed by 60) untrained judges who evaluated, by hedonic scale, the attributes: overall
liking, color, appearance, aroma, taste and texture, using a 9-point hedonic scale. Moreover,
an ideal 9-point scale was used to assess the term crispness. Finally, a 5-point structured
structured purchase intention scale was used. According to the results, for hedonic scale, in
all evaluated attributes the h:ghe'st pe‘rcem‘agec were for the acceptance region. The attributes
ma"ur texture a Lwith the addfrmn
our. The crispness increased the perc entage in the ideal region with the in

52
Anais da XV SEMEALI e Il CTOCTA = Universidade Federal do Tocantins — Palmas, Tocantins, Brasil, 08
12 de novembro de 2019, UFT. ISBN: 978-65-87246-04-8
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Home Sobre o evento Programacdo Inscrigdbes Organizagdo Trabalhos Cientificos Contato

@ Produgdo de alimentos,
' A L saudabilidade e

sustentabilidade
Simpésio de Alimentos 2021 ambiental

24,25 e 26

Evento transmitido pelo Canal do| Youtube | do SIAL
de marc¢o de 2021

Portal Institucional >  Simpésio de Alimentos - SIAL

Home

0 11° Simpésio de Alimentos é um evento organizado pelo Programa de Pés-graduacao em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (PPGCTA) e pelo curso de Engenharia de Alimentos
da Universidade de Passo Fundo (UPF). O principal objetivo do SIAL é promover um debate cientifico, proporcionando a troca de conhecimentos das éreas afins a Ciéncia, a

Tecnologia e a Engenharia dos Alimentos.

Nesta 112 edicao, o SIAL sera um evento para fomentar discussoes cientificas sobre a Producdo de alimentos, saudabilidade e a sustentabilidade ambiental. Neste contexto, propor
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* Legislacao

JURISDICAO (PAIS, ESTADO ou MUNICIPIO) ou CABECALHO DE ENTIDADE
ou AUTARQUIA. Titulo (Lei, Decreto, Portaria, etc...) numeracao, dia més por extenso
e ano. Descricdo da legislacdo/norma. Titulo da publicacao, dados da publicacéo
(jornal, revista ou livro), local, data da publicacéo.

ANVISA. Resolugao RDC n° 623, 09 de marco de 2022. Disp0e sobre os limites de
toleréncia para materias estranhas em alimentos, 0s principios gerais para o seu
estabelecimento e os métodos de analise para fins de avaliacédo de conformidade.
Diario Oficial da Unido: secdo 1, Brasilia, n. 51, p. 119, 16 mar. 2022.

BRASIL. Lei n®13.709, de 14 de agosto de 2018. Disp0e sobre a protecao de dados
pessoais e altera a Lei n® 12.965, de 23 de abril de 2014 (Marco Civil da Internet).
Diario Oficial da Unido: secdo 1, Brasilia, DF, ed. 157, p. 59, 15 ago. 2018.




Fonte de informacao: Cabecalho

DIARIO OFICIAL DA UNIAO

Publicado em: 16/03/2022 | Edigéo: 51 | Secdo: 1 | Pagina: 119
Orgéo: Ministério da Satide/Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria/ Diretoria Colegiada

RESOLUCAO - RDC N° 623, DE 9 DE MARCO DE 2022

Dispoe sobre os limites de tolerancia para majg@flas estranhas
em alimentos, os principios gerais para o_setfestabelecimento e
os métodos de analise para fins-eleravaliacao de conformidade.

A Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, no uso das atribuicdes que lhe
confere o art. 15, Il e IV, aliado ao art. 7°, lll e IV da Lei n°® 9.782, de 26 de janeiro de 1999, e ao art. 187 VI, §
1° do Regimento Interno aprovado pela Resolucao de Diretoria Colegiada - RDC n” 585, de 10 de dezembro
de 2021, resolve adotar a seguinte Resolucao, conforme deliberado em reuniao realizada em 9 de marco
de 2022, e eu, Diretor-Presidente, determino a sua publicacao.

CAPITULO |
DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° Esta Resolucao dispde sobre os limites de tolerancia para materias estranhas em
alimentos, os principios gerais para o seu estabelecimento e os metodos de analise para fins de avaliacao
de conformidade.

Art. 2° Esta Resolucao se aplica a toda a cadeia produtiva de alimentos.




Fonte de informacéo: Rodape

MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO

SECRETARIA DE DEFESA AGROPECUARIA

INSTRUCAO NORMATIVA N° 42, DE 18 DE OUTUBRO DE 2018

O Secretirio de Defesa Agropecuaria, Substituto, do Mimistério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento, no uso das atribuigdes que lhe confere o art. 18 do Decreto n® 8.852, de 20 de setembro de
2016 e o Art. 219 do Regimento Interno da Secretaria de Defesa Agropecuana, aprovado pela Portana n®
562, de 11 de abril de 2018, e tendo em vista o que consta no processo 21000.018450/2018-66 resolve:

Art. 1 Alterar o Paragrafo (nico do Artigo 2° da Instrugio Normativa n” 28, de 05 de setembro de 2018,
que passa a vigorar com a seguinte redagio:

"art. 2° ...

Paragrafo Gnico. Para cumprimento da determinagdo contida nocaput,os titulares ou responsaveis técnicos
disporio do prazo até 17 de dezembro de 2018 ."

Art. 2° Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagio.

JORGE CAETANO JUNIOR

D.O.U., 22/10/2018 - Segdo | Pagmna 07.
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REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL » IMPRENSA NACIONAL

I55M 1677-7042

Ano CLX N* 164

Sumario

Brasilia - DF, segunda-feira, 29 de agosto de 2022 SECRO o

Presidéncia da Republica

Atos do Poder Executivo ...
Presidéncia da Repdblica.
Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento.
Ministério da Defesa
Ministéric da Economia
Ministéric da Justica e Seguranga Pablica
Ministéric de Minas e Energia..
Ministéric das Relagdes Exterlores ..
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Tribunal de Contas da Unido ..o
Entidades de Fiscalizagdo do Exercicio das Profissfes Liberals

ceeveerene ESta edicdo & composta de 13 pagings ......cceoeiecmieesescnsenns

Atos do Poder Executivo

MEDIDA PROVISORIA N2 1.135, DE 26 DE AGOSTO DE 2022

Altera a Lel Complementar n? 195, de 8 de julho
de 2022, a Lel n? 14.399, de & de julho de 2022,
e a Lei n® 14.148, de 3 de maio de 2021, para
dispor sobre o apolo financeiro ao setor cultural e
ao setor de eventos.

O PRESIDENTE DA REPUBLICA, no uso da atribuigio que Ihe confere o art.
62 da Constituicdo, adota a seguinte Medida Proviséria, com forca de lei:
Art. 12 A Lei Complementar n® 195, de 8 de julho de 2022, passa a wigorar
com as seguintes alteracdes:
"Art. 32 Fica a Unido autorizada a destinar, no exercicio de 2023, aos
Estados, ao Distrito Federal e aos Municipios, o montante maximo de RS
3.862.000.000,00 (trés bilhdes, citocentos e sessenta e dois milhdes de reais) para
aplicagdo em agbes que visem combater e mitigar os efeitos da pandemia da
covid-19 sobre o setor cultwral, observada a disponibilidade orgamentdria e
financeira.

E 48 feee e ek

DESPACHO DO PRESIDENTE DA REPUBLICA
MENSAGEM

MNe 488, de 26 de aposto de 2022. Encaminhamento ac Congresso Nacienal do texto da
Medida Provisoria n? 1.135, de 26 de agosto de 2022,

CASA CIVIL
PORTARIA N2 677, DE 26 DE AGOSTO DE 2022

O MINISTRO DE ESTADO CHEFE DA CASA CIVIL DA PRESIDENCIA DA REPUBLICA,
no uso de suas atribuicBes regulamentares conferidas pelos incisos | e |i, pardgrafo dnico do
art. 87 da Constituigdo Federal, e com fundamento no art. 16 do Decreto n® 9.906, de 09 de
julho de 2018, resolve:

Art. 12 Alterar o anexo | da Portaria n® 675, de 06 de julho de 2022, publicada
no Didrio Oficial de Unido no dia 07 de julho de 2022, Secdo 1, que aprova o Regulamento
do Prémio Nacional de Incentive ao Voluntariado - Edigdo 2022,

Art. 22 Fica revogada a Portaria n® 676, de 05 de agosto de 2022, publicada no
Didrio Oficial da Unido em 08 de agosto de 2022, Sec¢do 1.

Art. 3% Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicacio.

CIRO NOGUEIRA LIMA FILHO
ANEXO |
PREMIO NACIONAL DE INCENTIVO AQ VOLUNTARIADO - EDICAO 2022

3. DA PARTICIPACAD

3.6 Na categoria voluntariado empresarial, deverdo se inscrever empresas ou
institutos e fundacdes ligados a empresas.

4. DAS CATEGORIAS DO PREMIO

4.5 Apbs submetida (enviada), a inscricio ndo serd mais passivel de alteragdo,
mas poderd ser complementada conforme descrito no item 5.8 deste Regulamento.

5. DA INSCRICAO

5.2 As inscrigies ao Prémio Nacional de Incentivo ao Voluntariado - Edigo 2022
- sdp gratuitas, individuais e devem ser realizadas mediante o preenchimento de formuldrio
eletrdnico, disponibilizado no enderego https:/fwww gov.br/patriavoluntaria/home no
periodo de 09/07/2022 a 23/09/2022, as 23h59min (hordrio de Brasilia - DF).

9. DOS CRITERIOS DE AVALIACAD PARA ETAPA CLASSIFICATORIA
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» Documentos disponiveis na internet

Apos a referéncia do documento acrescentar:

Disponivel em: (endereco do site). Acesso em: (dia, més abreviado, ano).

DESNUTRICAO aumenta no Brasil; indice é maior entre meninos negros.
27 jul. 2022. Disponivel em:

https://www.uol.com.br/vivabem/noticias/redacao/2022/07/27/desnutricao-
aumenta-no-brasil-indice-e-maior-entre-meninos-
negros.htm?cmpid=copiaecola. Acesso em: 18 ago. 2022.
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GORB - Gerador On-line de Referéncias Bibliograficas
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MORE - Mecanismo On-line para Referéncias
https://more.ufsc.br/inicio
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ﬁ/ﬁ (e Mecanismo Online para Referéncias

Inicio Criar Referéncias Pesquisar Minha Conta Ajuda Links Contato Tutorial FAQY

Sua localizacéo: Livros » Inserir Livros

ELABORAR REFERENCIA A LIVROS

Escolha uma Colecéo de Referéncias Tipo do Autor @ Responsabilidade Intelectual @

N&do Classificada - Pessoa(s) Fisica(s) - Autor da Obra -
Forma Abreviada p/ mais de 3 Autores? Informar Quantidade de Autores Autor* @

N&do - Desconhecida - Nome completo do 1° autor.
Tituo* @ Subtitule ® N° da Edicado @

Transcrever o titulo do livro. Transcrever o subtitulo do livro. Ex: 5
Local (Cidade)* @ Editora* @ Ano(aaaa)™ @

Ex: Florianopolis Ex: Pearson Prentice Hall Ex: 1998

N® de Paginas, Volumes ou Folhas Serie Notas @

N® de Paginas - Ex: 326 Ex: Traducdo de: Machado de Assis

On-Line?

N&o -

Gerar Referéncia e Citagdes [?]




Referéncias: apresentacao e formatacao

As referéncias devem vir:

= Ao final do trabalho, apés a concluséo;

= Alinhadas a esquerda e sem recuo (nao sao justificadas);

= Espacamento simples;

= Separadas entre si por um espaco simples;

= Em ordem alfabética pela entrada das referéncias (sobrenomes).




Referéncias: apresentacao e formatacao

ABNT. NBR 6023: informacdo e documentacao — referéncias — elaboracdo. Rio de Janeiro, 2002. 24 p.

ABNT. NBR 10520: informacéo e documentacgéo — citaces em documentos — apresentacdo. Rio de Janeiro, 2023. 19 p.

ABNT. NBR 14724: informacao e documentacao - trabalhos académicos - apresentacdo. Rio de Janeiro, 2011. 15 p.
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